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1. Общие положения 

1.1. Настоящее положение о бракеражной комиссии муниципального 

бюджетного дошкольного образовательного учреждения «Детский сад 

№101» (далее – Положение) разработано в соответствии с: Постановлением 

Главного государственного санитарного врача РФ от 27.10.2020 №32 

санитарно-эпидемиологические  правила и нормы СанПиН 2.3/2.4.3590-20 

«Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного 

питания населения»; Федеральным законом № 29-ФЗ от 2 января 2000 г «О 

качестве и безопасности пищевых продуктов»; Постановлением главного 

государственного санитарного врача РФ от 22.08.2024 №9 «О внесении 

изменений в санитарно-эпидемиологические правила и нормы СаНПин 

2.3./2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации 

общественного питания населения», утверждѐнные Постановлением 

главного государственного санитарного врача Российской Федерации от 

27.10.2020 №32»; Методическими рекомендациями к организации 

общественного питания населения МР 2.3.6.0233-21.2.3.6. от 02.03.2021. 

 

2. Цели и задачи бракеражной комиссии 

2.1. Настоящее Положение определяет цель, задачи и функции 

бракеражной комиссии осуществляющей контроль за качеством питания, 

оценке готовой продукции, регламентирует ее деятельность, устанавливает 

права, обязанности и ответственность ее членов.  

2.2. Бракеражная комиссия создана в целях осуществления 

качественного и систематического контроля за качеством приготовленной и 

готовой к выдаче пищи. 

2.3.  В задачи комиссии входит: 

- осуществление органолептической оценки готовой пищи, т.е. 

определение еѐ цвета, запаха, вкуса, консистенции, жесткости, сочности и 

т.д.  

2.4. Контроль производится ежедневно перед каждым приѐмом пищи, 

через бракераж всех блюд, приготовленных на пищеблоке, по мере их 

готовности, бракеражная проба проводится до начала ее отпуска. 

 

3. Состав комиссии, сроки ее полномочий 

3.1. Состав комиссии, сроки ее полномочий утверждаются приказом 

заведующего дошкольным учреждением на начало календарного года. Срок 

полномочий комиссии – 1 год. 

3.2. В состав комиссии входит не менее 4 человек. В состав комиссии 

могут входить: 

- заведующий дошкольным учреждением; 

- сотрудники дошкольного учреждения; 

- член первичной профсоюзной организации; 

- представители родительской общественности (в том числе 

сотрудники, чьи дети посещают дошкольное учреждение). 
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В необходимых случаях в состав комиссии могут быть включены 

другие приглашенные специалисты. 

3.3. Комиссия работает на добровольной основе. При распределении 

стимулирующей части оплаты труда и премий Управляющий совет 

дошкольного учреждения может учитывать работу сотрудников в комиссии. 

3.4. Все члены комиссии должны обладать знаниями о качестве 

пищевой продукции и готовых блюд в достаточном объеме, чтобы 

производить их оценку, владеть методикой определения качества 

приготовленных продуктов по внешним признакам и вкусовым качествам.  

 

4.  Функции бракеражной комиссии  

4.1. К основным функциям комиссии относят:  

- оценка органолептических свойств готовых блюд; 

4.2. Снятие бракеражной пробы начинается за 20 минут до выдачи 

готовой пищевой продукции, в соответствии с графиком выдачи готовой 

пищи на группы (Приложение №1).  

4.3. Один или несколько членов комиссии могут присутствовать на 

процедуре бракеража готовой пищи, пробу берет (повар) из общего котла 

после того, как тщательно перемешает в нем пищу.  

4.4. Бракераж начинают с блюд, вкус и запах которых выражен слабо 

(первые блюда), затем переходят к пище с более выраженным вкусом и 

запахом. Последними всегда идут на проверку третьи сладкие блюда. 

4.5. Комиссия:  

- проводит органолептическую оценку готовых блюд  

- определяет внешний вид и цвет блюда;  

- оценивает обработку пищевых продуктов, насколько хорошо 

очищены овощи, на наличие посторонних примесей и загрязнений, 

развращѐнность продуктов (овощи, крупы); 

- проверяет цвет и прозрачность некоторых супов и соусов, густоту, 

однородность; 

- оценивает запах и вкус блюда, по данным параметрам отмечает – есть 

ли посторонние запахи, привкус, наличие горечи, кислотности, соленость 

блюда. 

- не допускается выдача блюд с привкусом сырой или подгоревшей 

муки, с недоваренными или сильно переваренными продуктами, с резкой 

кислотностью и т.д.  

- ежедневно заполняет журнал бракеража готовой пищевой продукции 

(Приложение №2); 

4.6. При соответствии готовой продукции всем требованиям вкусу, 

цвету и запаху, внешнему виду и консистенции, член комиссии допускает 

блюдо к выдаче, и ставит свою подпись под записью «К выдаче допускаю».  

4.7. Результат бракеража регистрируется в журнале бракеража готовой 

продукции с указанием причин запрета к выдаче готовой пищевой 

продукции.  
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5. Права, обязанности, ответственность комиссии 

5.1. Комиссия имеет право: 

- выносить на обсуждение конкретные предложения по организации 

питания в детском саду; 

- ходатайствовать перед администрацией детского сада о поощрении 

или наказании работников, связанных с приготовлением готовой пищи.  

5.2. Комиссия обязана: 

- проводить органолептическую оценку готовой пищи добросовестно и 

достоверно; 

5.3. Комиссия несет ответственность: 

- за достоверность излагаемых фактов в учетной документации. 

 
6. Делопроизводство 

6.1. Комиссия ведет журнал бракеража готовой пищевой продукции; 

6.2. Журнал ведется в бумажном виде, пронумерован, прошнурован и 

скреплен печатью дошкольного учреждения. Возможно ведение журнала в 

электронном виде. 

 

7. Заключительные положения 

7.1. Настоящее Положение является локальным нормативным актом, 

принимается на общем собрании трудового коллектива дошкольного 

учреждения и утверждается приказом заведующего. 

7.2. Все изменения и дополнения, вносимые в настоящее Положение, 

оформляются в соответствии действующим законодательством Российской 

Федерации. 

7.3. Данное Положение принимается на неопределенный срок.  
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Приложение №1 

 

График выдачи готовой пищи на группы 

в МБДОУ «Детский сад №101» 

 

№ группы 

 

Завтрак Обед Полдник Ужин 

№1  

вторая группа 

раннего 

возраста 

 

8. 00 

 

11.40 

 

15.00 

 

17.00 

№2  

младшая 

группа 

 

 

8.05 

 

11.50 

 

15.05 

 

17.05 

№3  

младшая 

группа 

 

 

8.10 

 

12.00 

 

15.10 

 

17.10 

№4  

старшая 

группа 

 

 

8.20 

 

12.20 

 

15.20 

 

17.20 

№5  

подготовитель

ная к школе 

группа 

 

 

8.25 

 

12.30 

 

15.25 

 

17.25 

№6  

средняя 

группа 

 

 

8.15 

 

12.10 

 

15.15 

 

17.15 
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Приложение №2 

 

Журнал бракеража готовой пищевой продукции 

в МБДОУ «Детский сад №101» 
 

Дата и час 

изготовлен

ия блюда 

Время 

снятия 

бракера

жа 

Наименован

ие готового 

блюда 

Результаты 

органолептичес

кой оценки 

качества 

готовых блюд 

Разрешени

е к 

реализаци

и блюда, 

кулинарно

го изделия 

Подписи 

членов 

бракеражн

ой 

комиссии 

Результат

ы 

взвешиван

ия 

порционн

ых блюд 

Примечан

ие 
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